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   製品 600～700 石（トラックの台数で 15 台） 
 

⑧モミについて 
   特質  木肌が白い、柾目材がとれる、特殊な匂がない、御礼に適して

いる。 
○ から板とはかまぼこ

．．．．
の底板のこと 

 
（６） 酒造工場     廃業 Ｈ10 年？ 
   楢葉町には酒造工場が一つあります。清酒の醸造工程を調べてみました。 

①Ａ酒造工場  楢葉町前原字浜城 26 TEL2210 
②製品名  清酒  銘柄  馥郁 
③日本酒のできるまで 

  清酒醸造工程 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

酒造米 

厳選された良質米 

精米 

普通のご飯の３～４倍 磨く 

白米 蒸す 

十分水を吸わせる 

蒸米 もろみ 上槽 

圧搾 

ろ過 日本酒 

生
なま

酒
ざけ

 

火入れ 

60°～65℃加温殺菌 

貯蔵（原酒） 

アルコール分 20％

内外 

調合（ブレンド） 

市販規格の日本酒 
びん詰 

火入殺菌 

製品馥郁 

ラベルをはる 

仕込水 
麹 

酵母 

酒粕 

もろみタンクで約 15℃、20 日～25 日、麹による糖化、酵母

によるアルコール発酵を行なう 

 
 
 


